
Chers clients et amis,

L’été arrive et, enfin, les cuvées pleines de vivacité, peu dosées vont se retrouver dans leur élément. Elles sont de plus 
en plus nombreuses, et leur mode d'élaboration, sans aucun fards, oblige à une qualité irréprochable.

Comme chaque année à pareille époque, nous avons le plaisir de vous adresser le nouveau Catalogue 2008/2009. Nous 
avions décidé de faire l'impasse en 2007 tant les prix ont varié en permanence. Quel intérêt alors de sortir un nouveau 
catalogue si quelques jours à peine après sa sortie, certains de ses éléments sont déjà devenus obsolètes.
Nous avons donc décidé de prendre notre temps pour vous préparer une édition 2008/2009 entièrement revue, tout en 
couleur. Sa nouvelle présentation se veut plus claire et aérée et fait appel à de nombreux pictogrammes et codes couleur 
pour vous permettre rapidement et facilement de vous repérer. Nous espérons qu'elle vous plaira.

Pour vous éviter de constants retours à la page explicative du catalogue et avoir toujours à portée de main la signifi-
cation de l'ensemble des pictogrammes et codes couleur utilisés, vous trouverez joint au catalogue, un marque-pages 
résumant l'ensemble des éléments graphiques. Il vous permettra de profiter au mieux du catalogue.
Nous vous joignons également un exemplaire du nouveau bon de commande, “millésimé” 2008/2009 et imprimé en 
couleur terre, ainsi qu’une enveloppe retour qui vous permettra, sans recherches fastidieuses, de nous adresser, le plus 
simplement du monde, vos bons de commandes.

Catalogue 2008/2009...
Cette nouvelle édition, malgré une présentation complètement revue reste proche de 
notre fonctionnement antérieur. Vous retrouverez la "Collection Privée", les "Cartons 
Découverte ou les "Prix-Plume”, les maisons ayant dans leur gamme des cuvées ne 
dépassant pas 21 E la bouteille, vins de grande qualité à prix doux... En raison de la hausse 
générale des prix, nous avons dû ajuster le seuil du "Prix-Plume" mais ces cuvées restent 
les meilleurs rapports Qualité / Prix / Plaisir de la gamme que nous vous proposons. Plus 
que jamais, le “Coup de Coeur” est la cuvée de chaque maison qui nous a provoqué le 
plus d’émotions. 

Cette année, de nombreuses nouveautés, fruits de nos visites et recherches permanentes. 
Signalons Ulysse Collin à Congy ou Dosnon & Lepage à Avirey-Lingey, nouvelles maisons 
menées par de jeunes vignerons aussi ambitieux que talentueux.

Ou encore Régis Fliniaux, Lallier, Gosset-Brabant ou Raoul Collet à Aÿ qui donnent chacun leur vision du terroir 
exceptionnel qu'est Aÿ., Benoît Lahaye à Bouzy est sans doute l'un des vignerons les plus talentueux. Les vins sont 
remarquables. Michel Loriot à Festigny, l'un des plus beaux terroirs pour le Pinot Meunier, produit des vins superbes, 
souples et charmeurs, notamment la Cuvée Vieilles Vignes. Vincent Bliard, l'un des pionniers du "Bio" en Champagne 
permet à Hautvillers, cru historique, quasi mythique, d'être enfin représenté sur le catalogue. Olivier Belin vient enrichir 
la sélection provenant de l'Ouest de la Vallée de la Marne. Henri Abelé, Paul Goerg ou Napoléon viennent également 
compléter à leur manière la gamme en offrant leur vision des vins de Champagne. Vous situerez facilement ces 13 
nouvelles maisons grâce aux cartes, pages 6 à 11.

Rappelons enfin que le Panachage  vous permet de découvrir sans contraintes ces nouveautés et l’ensemble des 
cuvées présentes sur ce catalogue. Habituellement facturé 7 E par carton ou coffret, le Panachage vous est offert 
jusqu’au 31 Juillet 2008.

Catalogue 2008 / 2009

Chierry, le 20 Mai 2008.
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Récoltes 2007 et... 2008…
2007 fut une année très rude : après un mois d'avril miraculeux qui avait fait prendre une avance considérable à la 
végétation, un temps frais et pluvieux a sévi sur la Champagne entre mi-mai et fin août faisant craindre le pire, rappe-
lant le triste souvenir de 1984. Heureusement, la Nature une fois encore s'est montrée généreuse et a ramené le beau 
temps juste au bon moment, la dernière semaine d'août. Ceux qui auront accepté de patienter en dépit des prévisions 
initiales annonçant des vendanges mi-août, auront fort bien tiré leur épingle du jeu et rentré de jolis raisins, sains, 
dotés d'une belle acidité et d'une maturité" satisfaisante.
Pour 2008, l’hiver a été contrasté avec des alternances de douceur et de froid., Le printemps fut pluvieux et très frais. 
Mai, en revanche est beaucoup plus clément. Malgré quelques gelées très limitées, tout s’annonce donc bien pour le 
moment, pourvu que ça dure…

Blog, Téléchargements…
Nous avons abandonné pour le moment l'idée d'un site Internet à vocation commerciale. Le commerce électronique 
implique une grande rapidité dans le traitement des commandes, la capacité à livrer à coûts raisonnables partout dans 
le monde. Or, notre vocation n'est pas de livrer des volumes importants hors de France, au risque de perturber les 
réseaux commerciaux mis en place par les maisons de Champagne. Par ailleurs, notre organisation, avec un nombre 
considérable de références et la volonté que les bouteilles que nous vous livrons sortent le plus récemment possible 
des caves des maisons qui les ont élaborées, nous empêche de livrer en quelques heures ce que le commerce élec-
tronique réclame presque toujours. Nous ne sommes pas fermés dans l'avenir à rebâtir un site Internet mais pour le 
moment cette option est en sommeil.

En revanche, vous pouvez retrouver le Blog du Cercle Champenois sur www.cerclechampenois.fr : nous allons essayer 
de vous y présenter l’actualité marquante, nos dégustations, visites, rencontres et vous pourrez réagir, commenter, 
enrichir. Ce sera un espace d’échange et de dialogue. Vous y trouverez également une rubrique vous permettant de 
télécharger divers documents en format pdf, Catalogue, Bon de Commande, Courriers, Extraits de Catalogue, Liste 
des Coups de Coeur, … Pour accéder au téléchargement des différents documents, un Identifiant et un Mot de Passe 
vous seront demandés : L'Identifiant est Champagne et le Mot de Passe est Cercle. Nous vous y attendons avec 
impatience.
Nous créerons sans doute également une lettre périodique par mail, si vous souhaitez la recevoir, il vous suffit de 
nous adresser un mail avec en Objet, “Inscription Lettre Périodique”. Vos adresses ne seront jamais transmises à des 
tiers et vous ne serez pas inondés de mails de notre part. Nous nous y engageons.

Congés d’Eté…
Pour cet été, nos bureaux seront fermés à partir du Vendredi 1er Août à 18h et rouvriront le Jeudi 21 Août à 9h. Nous 
vous invitons donc à nous transmettre vos commandes au moins une semaine avant la fermeture pour nous permettre 
de les traiter avant.
De plus, la plupart des maisons de Champagne sont fermées au mois d’Août.

Vos encouragements et votre confiance sont la meilleure motivation dans la recherche des cuvées des meilleurs pro-
ducteurs champenois. Ce Catalogue 2008/2009 dans lequel nous avons mis beaucoup de passion en est le résultat qui, 
nous l’espérons, vous plaira.
Sans votre fidélité,, notre aventure n’aurait jamais pu prendre naissance. Voici 15 ans que le Cercle Champenois a vu le 
jour, que de chemin parcouru, grâce à vous.. Continuons donc à vivre ensemble cette passion...
En vous souhaitant un excellent été, chaud et ensoleillé, de belles vacances et d’agréables moments de dégustation, nous 
vous adressons, Chers clients et amis, nos salutations les plus dévouées et les plus amicales.

Pierre-Yves CAINJO

 “Conformément à l’article 27 de la loi 78-17 du 6 janvier 1978 Informatique et Libertés, vous disposez d’un droit d’ac-
cès et de rectification des données vous concernant. Sauf opposition de votre part, ces informations pourront être utilisées par des tiers.”


